
I V A  i n c l u i d o  e n  l o s  p r e c i o s .
C a s a  G r a n d e  d o  S o x a l  p o n e  a  d i s p o s i c i ó n  d e  l a s  y  l o s  c o m e n s a l e s  t o d a  l a  i n f o r m a c i ó n
r e l a t i v a  a  a l é r g e n o s  e  i n t o l e r a n c i a s  a l i m e n t i c i a s .  S o l i c i t e n  l a  i n f o r m a c i ó n  a l  p e r s o n a l .

Tarta de queixos galegos
Arzúa-Ul loa y  San Simón da Costa

Torri ja  de pan brioche caramelizada
con helado de mandarina

Flan de castañas 
con coul is  de peras

6,50 €

5,50 €

POSTRES

Brownie casero con sopa de chocolate
blanco y helado de vaini l la

7 ,00 €

Queixo do Cebreiro con miel  y  nueces 7,00 €

6,50 €

Pan de aldea 1 ,20 €

Lomo de orza  
con chimichurri  de lombarda

Croquetas melosas de jamón
con leche de C.  G.  de Xanceda (8  uds)

Huevos de corral  
con pisto manchego

12,00 €

12,00 €

11 ,50 €

ENTRANTES

Langostinos teriyaki  
con a joblanco de calabaza asada

13,50 €

Fil loa de grelos rel lena de lacón asado
grat inada con queso San Simón da Costa

13,00 €

Empanada casera del  día 10,00 €

Merluza a  baja  temperatura 
en pi l-pi l  de boletus

Arroz meloso con langostinos y rape

25,00 €

20,00 €

PLATOS PRINCIPALES

Carri l leras al  Mencía 20,00 €

Rabo de vaca al  Ribeiro 23,50 €

Medallón de rape gratinado 
con velouté de marisco y  grelos

22,00 €

21 ,00 €

Ragout de ciervo 
con salsa de uvas

21 ,00 €Lingote de codil lo  
con puré de castañas y  cremoso de patata


